A 5 T Mentiplan im Haus Bethesda
oy vom 03.08.2026 bis 09.08.2026
KW 32 Montag Allergene/ Dienstag Allergene/ MlttWOCh Allergene/ Don nerstag Allergene/
03082026 Zusatzstoffe 04082026 Zusatzstoffe 05082026 Zusatzstoffe 06082026 Zusatzstoffe
Tagessuppd] Gemisecremesuppe ci Gemiisesuppe i Badische Rinderkraftbriihe i
mit Petersilie "Gértnerin" Griinkernsuppe at mit Eistich cg
Bratwurst 24,5 Blumenkohlkuchle al,c Hahnchenschnitzel in ala3 Hirtenmaccaroni
Menii 1 mit BratensolRe at mit KrautersoRe al,g Knusperpanade mit Solke at (Maccaroni mit FleischsoBe  at
WirsinggemUse alg und Petersilienkartoffeln g Kroketten g Speck, Erbsen, Tomaten 25
und Kartoffelpiiree g dazu Salat 9,25 und Sommergemuse g Champignon)
Gebratenes Dampfnudeln alg Kartoffelgratin g Dreierlei Knodel alc,
Menii 2 Pfannengemiise mit Vanillesol3e 9,3 mit buntem Salatteller 9,i,2,5 mit KrautersofRe
mit Kasesahnesole al,g,i und Sauerkirschen 3 dazu bunter Blattsalat 9,j,l2,5
dazu Rosmarinkartoffel g
Dessert GrieBpudding a1,.3 NuRcreme 9,63 Rote Fruchtgriitze 3 Pfirsichquark 9.3
mit Apfelstiickchen mit Sahne g
Zum Kaffee Hausgemachter Kuchen al,cg Hausgemachter Kuchen alcg Hausgemachter Kuchen at,cg Hausgemachter Kuchen al,cg
Verschiedener Aufschnitt 245 kalter Fleischkase 24,5 Paprikalyoner 245 | Schweinebraten, Schmelzkase ¢
Abend mit saurer Gurke 25 mit Kartoffelsalat ijl25 | Rauchkase und Tomaten g1 dazu Salatgurke
Butter und Brot alg Butter und Brot al,g Butter und Brot alg

Allergene: a)glutenhaltig, a1 Weizen, a3 Gerste, b)Krebstiere, c)Eier, d)Fisch, e)Erdniisse, f)Soja, g)Milch/Milchprodukte/Laktose, h)Schalenfriichte, h1 Mandeln i)Sellerie, j)Senf, k)Sesamsamen, |)Schwefeldioxid/Sulfite, m)Lupinen, n)Weichtiere
Zusatzstoffe: 1)Farbstoff, 2)Konservierungsstoffe, 3)SiiRstoff, 4)Phosphat, 5)Antioxidationsmittel, 6)Geschmacksverstérker, 7)geschwarzt, 8)Phenylalaninquelle, 9)Coffeein, 10)geschwefelt, 11)gewachst, 12)chininhaltig, 13)genetisch verandert

Fiir Essen auf Radern gilt nur Tagessuppe, Menii | oder Menii Il und Tagesdesssert

Bei Fragen oder Hinweisen erreichen Sie uns Mo.-Fr. von 9.00 Uhr-12.00 Uhr unter der Tel.-Nr.: 07237-997-114
oder nach 12.00 Uhr per Mail: kueche@bethesda-neulingen.de
Ich wiinsche Ihnen einen guten Appetit - lhr verantwortlicher Klchenleiter Andreas Hill




Meniplan im Haus Bethesda
vom 03.08.2026 bis 09.08.2026

KW 32 Freitag Allergene/ Samstag Allergene/ Son ntag Allergene/
07082026 Zusatzstoffe 08082026 Zusatzstoffe 09082026 Zusatzstoffe
Pastinaken-Karotten- at,gi Wir wlnschen lhnen Festtagssuppe a1,cg,
Tagessuppe . .
cremesuppe ein schones Wochenende
Pochiertes Seelachsfilet d Bunter Nudeleintopf at.ci Spanferkelkrustenbraten ij,2,4,5
Menii 1 in Dijonsenfsole at,gij | mit Gemuse und Hihnerfleisch mit Apfelrotkohl 3
mit Butterreis g dazu eine Scheibe Brot at dazu Kartoffelknodel alc
und Fingermdhren g
Kartoffelpuffer at,c Rahmblattle at,gi Teigwaren mit al,c
. mit Apfelmus 3 mit grinem Salat ijl25| leichter Spinat- RicottasoRe  atgii
Menu 2
dazu Salat 92,5
Dessert Frisches Obst Muslijoghurt at,eghi Tagesdessert c9.1,2.3
Zum Kaffee Hausgemachter Kuchen alcg Hausgemachter Kuchen al,cg Hausgemachter Kuchen al,cg
Kasesalat mit Trauben, Melone  g,il,2,5 gemischter Aufschnitt 245 Fleischwurst, Butterkase 92,45
Abend Butter und Brot alg Kaseaufschnitt g mit Mix Pickels 235
Bier oder Saft a33 Butter und Brot alg Butter und Brot alg

Allergene: a)glutenhaltig, a1 Weizen, a3 Gerste, b)Krebstiere, c)Eier, d)Fisch, e)Erdniisse, f)Soja, g)Milch/Milchprodukte/Laktose, h)Schalenfriichte, h1 Mandeln i)Sellerie, j)Senf, k)Sesamsamen, |)Schwefeldioxid/Sulfite, m)Lupinen, n)Weichtiere
Zusatzstoffe: 1)Farbstoff, 2)Konservierungsstoffe, 3)SiiRstoff, 4)Phosphat, 5)Antioxidationsmittel, 6)Geschmacksverstérker, 7)geschwarzt, 8)Phenylalaninquelle, 9)Coffeein, 10)geschwefelt, 11)gewachst, 12)chininhaltig, 13)genetisch verandert

Anderungen vorbehalten!
Fiir Essen auf Radern gilt nur Tagessuppe, Menii | oder Menii Il und Tagesdesssert

gez. Peter Mayer

Vorsitzender des Sozialwerks Bethesda Peter Mayer
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